LES ENTREES

Minestrone
Tortellini in brodo S
Mozzarella Caprese di Bufala (7)

Carpaccio de Boeuf ou Saumon (4)
Assiette de Légumes grillés (blé sur tomate)

LES PATES

LES CLASSIQUES ITALIENS

Spaghetti ou Tagliatelle (blé¢,3) maison sauce au choix:
Bolognese (9), Napoletana (7), ou Panna (7)

Lasagne maison (blé,3,7,9) il faut 15 minutes
LES SPECIALITES MAISON
Péates produites de fagon artisanale dans nos cuisines

Tortellini (blé,3,7) maison Bologhese (9,7) ou Panna (7) ou
Bella Napoli (7)

Tagliolini (bl¢,3) maison au Saumon (4,7,12)

Ravioloni Ricotta et Epinards maison sauce Maison
(bl¢,3,7,9) ou sauce Napoletana (blé,3,7)

Gnocchi (bl¢,7,3) maison Bolognese (9) ou Bella Napoli (7)
Spaghetti agli Scampis (blé,7,2,12)

Strozzapreti maison alla Salsiccia (blé,7,9,12)

Farfalle Giancarlo (bl¢,7)

Risotto aux Champignons de Paris parfumé a I’huile de
Truffes (riz,7,8,12)

Linguine al Pesto (blé, pignon 8)
Linguine Scampi et courgettes (blé,7,2,12)

Tris de pates (tortellini panna maison (blé,3,7), penne au
saumon (blé 4,7,12), strozzapreti (blé) napoletana (7) et rucola)

LES INCONTOURNABIES

Spaghetti Carbonara (bl¢,3)

Spaghetti aux Fruits de Mer (bl¢,2,12,14)
Maccheroni ai 4 Formaggi (blé,7)

Penne all'Arrabbiata (blg,7)

Penne Siciliana (blg,7)

PETITES FAIMS

Salade du Chef (2,4,7)

Salade Poulet, Ananas, Noix (8), Balsamique (3,10)

Jambon de Parme avec Frites, Salade (3,10)

Carpaccio de Boeuf (7) ou Saumon avec Frites, Salade (3,10)

Assiette de Légumes grillés (blé sur tomate) avec
Pommes Nature

Mozzarella Caprese di Bufala avec Piadina (ble, 7)

Suggestion du Chef
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Prix sur demande

LES PIZ/ZAS

Margherita

- Tomate, mozzarella (blé,7)

Specialita

- Tomate, mozzarella, fruits de mer (blé,7,2,14)
Bella Napoli

- Tomate, mozzarella, jambon, ceuf (blé,7,3)

Pizza au chévre
- Mozzarella, chévre, fromage blanc,tomate fraiche, basilic (blé,7)

Mortadella e Pistacchio
-~ Mozzarella, mortadella coupée en des, pistacchio (bl¢,7,8)

Prosciutto e Funghi
- Tomate, mozzarella, jambon, champignons (blé,7)

Capricciosa
- Tomate, mozzarella, artichauts, jambon, champignons, olives (blé,7)

4 Stagioni
- Tomate, mozzarella, jambon, artichauts, champignons, anchois (blé,7,4)

Salami
- Tomate, mozzarella, salami (blé,7)

Boscaiola
- Tomate, mozzarella, salsiccia, champignons, poivrons (blé,7,8)

Tonno e Cipolla
- Tomate, mozzarella, thon, oignons (blé,7,4)

Patron
- Tomate, mozzarella, tomate fraiche, basilic , copeaux parmesan (blé,7)

Calzone
- Chausson tomate, mozzarella, jambon (blé,7)

Ricotta
- Tomate, mozzarella, Ricotta, jambon (blé,7)

4 Formaggi

- Tomate, mozzarella, gorgonzola, fontina , gruviera, bel paese (blé,7)

Salsiccia e spinaci
- Tomate, mozzarella, épinards, salsiccia (blé,7)

Biancaneve al Prosciutto
- Mozzarella, jambon de Parme,(blé,7)

Diavola
- Tomate, mozzarella, salami piquant (blé7)

Scampis

- Tomate, mozzarella, scampis, ail (blé,7,2)

Végétarienne

- Tomate, mozzarella, champignons ,poivrons, haricots verts, artichauts (blé,7)

Trentina
-Tomate, mozzarella, lards, tomate fraiche basilic, (blé,7)

Hawai
- Tomate, mozzarella, jambon, ananas (blé,7)

Rucola
- Tomate, mozzarella, rucola (blé,7)

Pizza alla mozzarella di bufala
- Mozzarella, tomate fraiche mozzarella bufala froide, rucola (blé,7)

Parmigiana
- Tomate, mozzarella, aubergines, parmesan, basilic (blé,7)
Suggestion du Pizzaiolo
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Prix sur demande
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BELLA NAPOLI a1 1976

LES POISSONS

Scampis (2) Provencale (12) (Riz, Salade verte (3,10)
Scampis (2) Grillés (7,12) (Riz, Salade verte (3,10)
Friture de Calamars (14) (Salade mixte (3,10)

Saumon (4) frais Grillé (Pdt nature, Salade verte (3,10)

Saumon (4) frais au Citron (blé,7), Tagliatelle (blé,3),
Salade Verte (3,10)

LES VIANDES

Ossobuco (blé,9) Polenta (mais,7)

Saltimbocca alla Romana (blé,7,12) Polenta (mais,7) Salade (3,10)
Escalope Citron (blé,7,12) Tagliatelle (blé,3) Salade (3,10)
Escalope Viennoise (blé,3,7) Frites, Salade (3,10)

Escalope Creme Champignons (blé,3,7) Frites, Salade (3,10)
Escalope Parmigiana (1, 7, 12) Tagliatelle (blé, 3)

Escalope de Veau Grilles, Purée (7) et Légumes grillés

Filet poivre vert (7,12) Frites, Salade (3,10)

Filet Americain (3,4,6,10) (Raw meat), Frites, Salade (3,10)
Cordon Bleu Creme Champignons (blé,3,7) Frites, Salade (3,10)

Filet Grillé, purée (7) et Légumes grillés

VOIR NOS SUGGESTIONS

LES DESSERITS

Creme Brilée (blé,3,7)

Panna cotta (7, gélatine)

Tiramisu (blé,3,7,12)

Mousse au Chocolat (3,6,7)

Parfait Maison Grand Marnier (3,7,noix,12)
Café glacé (3,6,7)

Dame Blanche (3,6,7)

Coupe Colonel (12)

OU ALORBS :..... !
Fruit frais : Ananas

Penséz egalement a nos suggestions
L’emballage des “"Doggy Bag” sera facturé 0.50

37.20
38.20
35.30
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34.50

32.80
32.50
31.80
30.10
32.50
32.50
30.60
38.00
32.60
31.20
36.50

9.90
9.60
9.90
8.40
10.90
9.50
9.50
11.70

8.70

Céreales: Blé (1) - Crustacés (2) - Oeufs (3) - Poissons (4) - Arachide (5) - Soja (6) - Lait, Lactose (7) - Fruits a coque (8) - Céleri (9) - Moutarde (10) - Graines de Sésame (11) - Anhydride sufureux, Sulfites (12) - Lupin (13) - Mollusques (14)



APERIHES Vins table en carafe VINS ROUGES

Martini Rosso 8.00 Rouge, Blanc, Rosé } Lambrusco Riunite Il Fojonco 31.00 W Masseria Cardillo Titta 36.20
Martini Bianco 8.00 AR 9.20 Cépages: Grasparossa, Uva d oro, Malbo Gentile Cépages: Aglianico, Primitivo
Amer Picon 8.70  + biere 9.40 Cépages: Corvina, Rondinella Cépages: Negroamaro, Malvasia nera 37,50cl 24.10
Mandari 7.80 +biere 9.40 | Verre de vins en suggestions e — Bastiolo Barolo 7y 87.30 @  My=== Castello Monaci Primitivo Piluna 35.50
Cynar 8.30  + soft 10.10 Blanc ou rouge 6.80 Cépages: Nebiolo 37,50cl 49.50 == Cépages: Primitivo
/ . o

Campari 8.30  + soft 10.10 w Banfi Brunello di Montalcino \aui 103.00 5— Castello Monaci Coribante 35.50
Ricard 8.90 Cépages: Sangiovese . Cépages: Syrah, Malvasia Nera
Suze : I I ‘,_ Melini Chianti Classico Granaio 47.80 B Sella & Mosca Cannonau Riserva 49.80

He 8.80 queStlfS - - Cépages: Sangiovese, Canaiolo .l Cépages: Cannonau
Coupe de Prosecco 8.50
K 7.90 Sl 8.80 .H.E Chianti Classico San felice Riserva Grigio 57.80 & Rapitala Alto Reale Nero D’Avola 42.60
Kir Royal 8.90 Grand Marnier 8.80 L Copageqimrgiovese Cépages: Nero d'Aysia

ir a . .

Y : : Naturalys Merlot Gérard Bertrand 33.00 o Perticai 92.10
Aperol Spritz 11.00 Cointreau 8.80 Ei B cpages: Merlot Verre 12¢] 6.50 W= - 3 = Céepggle:::ISZQrantino .
Hugo 11.00 Remy Martin 10.40 :

. c 4 EH. . Zaccagni Montepulciano d’Abruzzo 42.20 Florao HEH 36.70
Bitter rouge 5.30 Cognac 8.30 8 8 <pages: Montepulciano d'Abruzo ™ Cépages: Aragonez 32%, Trincadeira 25%
Hamer’s 9.90 + soft 13.10 & 9.70 Hebo Rosso 39.70 Cabernet Sauvignon 22%, Alfrocheiro 19%,
Gordon’s 8.90 + soft 10.40 Johnnie Walker 10.10 l 2 s D- Cépages: 50% Cabernet Sauvignon, Alicante 2%
Eristoff 8.96  + soft 10.40 Chivas Régal 11.20 =0 Merlot et 10% Sangiovese
Crodino 5.30 Averna 8.90
Grey Goose 9.90 + soft 13.10 Lucano 8.90
Fernet Branca 8.90
Buff 8.70
Calvados 9.80 \/ \/ bl
BOISSONS : INS 1roses s ancs
Grappa Stravecchia 8.70
Grappa Spéciale 11.90
0 . Marc de Bourgogne 8.70 — Zaccagnini Cerasuolo 40.80 ‘= Pinot Gris Coteaux de Schengen 40.70
Biere Bofferding 4.20 : R ' i_ Cépages: Cerasuolo ( — Cépages: Pinot Gris
Biere Battin Extra 4.90 ZEHEE S/l
: ' Mirabelle 9.20 Griss Blanc Gérard Bertrand 33.90 ! B Piano Maltese Rapitala 35.90
Biere Clausthaler (sans alcool) 4.70 Eramboise 920 Cépages: Grenache Gris — Cépages: Cataratto, Chardonnay
r i ] -
Acqua Panna % 3.70 . . p Naturalys Rosé Gérard Bertrand 34.30 > Tino Vermentino di Sardegna ¥4 42.90
i ey . e =
Acqua Panna 2 4.90 ZOIre Vllt”“ams zig ¢ Cépages: Grenache et Grenache Gris Verre 12cl 6.80 Cépages: 100% Vermentino
maretto .
San Pellegrino gazeuse 2 4.90 . m Dopff Au Moulin Pinot Noir 42.90 - ; w Naturalys Chardonnay Gérard Bertrand 34.20
Rosport bleu 2 4.90 Limoncello 6.50 Cépages: Pinot Noir : Cépages: Chardonnay Verre 12cl 6.80
Rosport 3.70 , Bailli de Provence Cote de provence 34.90 '— ———_ Pinot Grigio Kellerei Tramin 38.70
. e : i g Cé : Pinot Gri \
Coca Cola/Zero/Light 3.80 C(]fe L The S InfUS|On Cepages: Grenache, Cinsault, Syrah 37.50cl 2290 ¥ __ I épages: Pinot Gris
Sprite 3.80 . __ Domaine Ott 76.40
: s ' == Cépages: Grenache, Cinsault, Syrah 37,50cl 43.50
Fanta 3.80 Espresso - café 3.70 ' . .
Fuze Ice Tea Peach 3.80 Double Espresso 5.00 ~ ?;)':g’:se_ SR;:;aofgst I':/Ilz'lit .20
Royal Bliss Tonic 3.80 Cappuccino 4.00 o 1 ' De Coi 37.50
_ : : - __ . Five Roses Leone De Castris .
Bitter Lemon 4.00 Ca|13puccmo Chantilly 4.00 ! E= 8 Cépages: Negramaro, Malvasia nera 37,50cl 23.50
Jus d'Orange Minute Maid 4.00 The Vert 4.20
Jus de Pommes Minute Maid 4.00 Thé English Breakfast 4.20 Champagne/Methode champenoise
Jus de Tomates Minute Maid 4.00 Thé Earl Grey 4.20 . 2 6
Jus d'Ananas Looza 4.00 Camomille 4.20 @ =1 (F;’;;zggc@?egoc Maschio '
Fever Tree Ginger Ale 4.70 Herbes des Montagnes 4.20
Fever Tree Ginger Beer 4.70 Menthe 4.20 gy -ourept’PepricgBrut “La Cuvee 94.80

Cépages: Chardonnay, Pinot Noir, Meunier . 7 .
GAMBERO ROSSO (guide des Vins Italiens)

ol 5 7 y s HEE .
¥ Vin tres reussi @ \Vin remarquable ¥4 Vin exceptionnel





